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Mittags Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag sonntag
Rindsuppe Pastinakencreme Rindsuppe Knoblauchrahm Zwiebelsuppe Rindsuppe mit Kirbiscreme
5$g|;§H mit Pofesen Suppe mit Schinkenkndderl Suppe Tircler Knddel Suppe
100 kcal 1EVW DIAB 59 kcal 4 EW DMAB 159 kcal 12 EW DIAB 200 kcal 1EW MAB 130 kcal 4 EW DIAB 200 kcal JEW DIAB 214 kcal 3 EW DIAE
|ﬂurrygeschnetzeltes Karntner Faschiertes Braten | Chamginonrahm- Fischgrostel mit :backene Puteschnit: Bristl mit
_ Kokusreis Bierfleisch mit Pliree schnitzerl Herbstgemiise der Kiirbiskernpanie Sauerkraut
e Salat mit Spatzle Tomatensauce mit Spiralen dazu Blattsalat mit Kartoffelsalat und Knédel
und Salat und Blattsalat
695 kcal 37 EW DIAB{ 525 kcal 44 EW MAB 525 kcal 44 BEW DIAB( S04 kcal 44 BW MAB 577 kcal 31 EW DIAB 720 kcal 34 EW 765 kcal 35 EW
Kilrbisstrudel Schupfnudeln Krautfleckerl f-\prlrEl:lEl Cremespinat Gratinierte Zucchini Raviocli mit
mit Kerbeldip mit Zimthroseln mit Blattsalat mit Vanillesauce mit Réstkartoffeln mit Rahmsauce Letscho und
o und Salat Birnenmus mit Eierspeis und gemischtem Parmesan
Salatteller und Salat
460 kcal 10 EW DIAB] 549 kcal 14 EW 438 kcal 12 EW DIAB] 557 kcal 12EW 516 keal 11 EW DIAB 488 kcal 18 EW DIAB] 457 kcal 16 EW DIAE
JAUSE Creme Kokoswiirfel Obstsalat Stracciatella Creme Apfelkuchen Donut Tiramisu
243 keal 4 BV 255 kcal 5 EW 147 kecal 2EW TE-‘-E kcal 4 EWW 403 kcal 3 EW 234 keal 4 EWW 339 kcal & EW
Alle Gerichte sind Diabetiker geeignet, ausgenommen SuBspeisen! Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
Wir wunschen Ihnen guten Appetit! glutenhaltiges Getreide A  Soja F Sesam N
Anderungen mit Vorbehalt! Kfebstiere B Milch ode{ Laktose G Sulﬁte 0
Ei C  Schalenfrichte H Lupinen P
Fisch D Sellerie L Weichtiere R
Erdnuss E Senf M



